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Os lipidos estruturados sao gorduras artificiais criadas com o intuito de serem introduzidas em produtos alimentares de modo a melhorar
as suas caracteristicas nutricionais, fisicas, quimicas e organoléepticas. Para compreender as reacoes de sintese (hidrdlise e acidolise)
destas biomoléculas, recorreu-se a estudos previamente realizados sobre estes mecanismos assim como formas de os melhorar e
tornar mais eficientes para a producao em massa. As lipases, o objeto de estudo do nosso trabalho, sdo catalisadores organicos das
reacées de sintese de lipidos estruturados. Estes biocatalisadores reagem a baixas temperaturas, sdo de facil manuseamento, e
incorporam os acidos gordos livres (AGL) pretendidos no triglicérido inicial. No entanto, estas sdo de elevado custo, e no seu estado
normal (lipase livre) ndo sdo reutilizaveis.
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-Estudar uma forma de reduzir os custos associados a utilizagcao de lipases atraves da sua imobilizacdo em esferas de alginato de calcio
que torna estes biocatalisadores reutilizaveis.
-Comparar a atividade hidrolitica de lipases na sua forma livre e imobilizada.
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0 20 40 60 80 100 A utilizac3o da lipase imobilizada demostrou ser uma

opcao promissora para a industria, reduzindo custos e
tempo de producao.
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